
UP Board Class 6 Science Important Questions Chapter 3

अितलघू�रा�क ��:

�� 1. 
पदाथ� के पृथ�रण की �मुख िविधयो ंका नाम बताइए। 
उ�र:
ह�चयन, �ेिसंग, िन�ावन, चालन, अवसादन, िन�ारण, िन�ंदन, वा�न आिद पृथ�रण की कुछ
िविधयाँ ह�। 

�� 2. 
ऐसे �वो ंके िम�ण को पृथक करने के िलए कौनसी िविध का उपयोगी िकया जा सकता है जो आपस म�
िमि�त नही ंहोते ह�? 
उ�र:
िन�ारण िविध का। 

�� 3. 
"िवलयन' से �ा अिभ�ाय है? 
उ�र:
पदाथ� को �व म� घोलने से बना तरल िवलयन कहलाता है। 

�� 4. 
संघनन िकसे कहते ह�?
उ�र:
जल वा� के �व �प म� बदलने की �ि�या "संघनन' कहलाती है। 

�� 5. 
संतृ� िवलयन से �ा अिभ�ाय है? 
उ�र:
जब िकसी िवलयन म� पदाथ� को और अिधक मा�ा नही ंघुलती है, तो वह संतृ� िवलयन कहलाता है। 

�� 6. 
�ा जल म� िविभ� िवलेय पदाथ� की समान मा�ा घुलती है? 
उ�र:
नही,ं जल िविभ� पदाथ� की िभ�-िभ� मा�ा को घोलता है। 

पदाथ� का पृथ�रण 



�� 7. 
वा�न िकसे कहते ह�? 
उ�र:
जल को उसके वा� �प म� प�रवित�त करने की �ि�या वा�न कहलाती है। 

�� 8. 
समु�ो ंम� पृथ�रण की कौनसी �ि�या िनर�र होती रहती है? 
उ�र:
वा�न। 

�� 9. 
चालन िविध का उपयोग कब िकया जाता है? 
उ�र:
िभ� आमापो ंवाले िम�ण को पृथक् करने के िलए चालन िविध का उपयोग िकया जाता है। 

�� 10. 
अ�िधक मा�ा के अ�कणो ंको डंिडयो ंसे पृथक् करने के िलए िकसका उपयोग िकया जाता है? 
उ�र:
ऐिशंग मशीनो ंका। 

�� 11. 
ह� चयन िविध कहाँ उपयोगी है? 
उ�र:
गे�ँ, चावल तथा दालो ंसे कुछ िम�ी के कणो,ं प�र तथा भूसे को पृथक् करने म� ह� चयन िविध उपयोगी
है। 

�� 12. 
िम�ण से भारी तथा ह�े अवयवो ंको पृथक् करने की सव��म िविध कौनसी
है? 
उ�र:
िन�ावन िविध। 

�� 13. 
�ा जल िकसी पदाथ� की िकतनी भी मा�ा को घोल सकता है?
उ�र:
नही,ं जल िकसी भी पदाथ� की एक िनि�त मा�ा को ही घोल सकता है। 

�� 14. 
आटे म� उप��थत चोकर तथा अ� अशु��यो ंको पृथक् करने के िलए हम �ा करते ह�? 
उ�र:
इसके िलए हम चालनी (छलनी) का उपयोग करते ह�। 
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�� 15. 
पृथ�रण की कौनसी िविधयो ं�ारा जल से िम�ी जैसी अिवलेय अशु��याँ दूर कर सकते ह�? 
उ�र:
अवसादन, िन�ारण तथा िन�ंदन िविधयो ं�ारा। 

लघू�रा�क ��:

�� 1. 
�ेिशंग के िवषय म� िल�खए। 
उ�र:
यह पदाथ� के पृथ�रण की एक िविध है। सूखी डंिडयो ंसे अनाज को पृथक् करने की �ि�या '�ेिशंग'
कहलाती है। इस �ि�या म� डंिडयो ंको पीटकर उनसे अ�कणो ंको पृथक् िकया जाता है। अ�िधक मा�ा
के अ�कणो ंको डंिडयो ंसे पृथक् करने के िलए �ाय: �ेिशंग मशीनो ंतथा बैलो ंका भी उपयोग िकया जाता
है। 

�� 2. 
अवसादन एवं िन�ारण म� �ा अ�र है? समझाइये। 
उ�र:
िकसी िम�ण म� जल िमलाने पर िम�ण के भारी अवयवो ंके नीचे तली म� बैठ जाने की �ि�या 'अवसादन'
कहलाती है, जबिक अवसािदत िम�ण को िहलाए िबना अवसाद के ऊपर के जल को अलग करने की
�ि�या 'िन�ारण' कहलाती है। 

�� 3. 
तेल तथा जल को उनके िम�ण से िकस �कार पृथक् िकया जा सकता है? 
उ�र:
तेल तथा जल को उनके िम�ण से िन� �ि�या �ारा पृथक् कर सकते ह�। 

1. सबसे पहले इनके िम�ण को िकसी बत�न म� लेकर कुछ समय के िलए रख देते ह�। 
2. कुछ समय बाद तेल तथा जल दो पृथक्-पृथक् परतो ंम� बँट जाते ह�। 
3. इसके बाद जो अवयव ऊपरी परत बनाता है, उसे िन�ारण के �ारा पृथक् कर लेते ह�। 

�� 4.
जल तथा नमक के िम�ण से नमक को िकस �कार पृथक् िकया जा सकता है?
समझाइये। 
उ�र:
जल तथा नमक के िम�ण से नमक को िन� �ि�या �ारा पृथक् िकया जा सकता है। 

1. सबसे पहले नमक िमले जल को एक बीकर म� लेकर गम� करते ह�। 
2. जल को िनर�र गम� करते रहने से स�ूण� जल भाप म� बदल जाता है। 
3. इससे जल तो उबलकर उड़ जाता है पर�ु बीकर म� नमक बचा रह जाता है। इस �कार वा�न की
�ि�या �ारा जल और नमक के िम�ण से नमक को पृथक् कर लेते ह�। 



�� 5. 
चावल तथा दालो ंको पकाने से पहले उनम� उप��थत धूल, िम�ी जैसी अशु��यो ंको कैसे पृथक् करते ह�? 
उ�र:
पकाने से पहले दाल व चावल को जल से धोकर अशु��यो ंको पृथक् िकया जा सकता है। जल से धोने पर ये
अशु��याँ दाल व चावल से पृथक् हो जाती ह�। 

�� 6. 
नमक कहाँ से आता है? 
उ�र:
समु� के जल म� िविभ� लवण िमले होते ह�। इ�ी ंलवणो ंम� से एक लवण साधारण नमक भी होता है। जब
समु�ी जल को बड़े - बड़े उथले ग�ो ंम� भरकर छोड़ देते ह�, तब सूय� के �काश से जल गम� होकर वा�न
�ारा धीरे - धीरे वा� म� बदलने लगता है। कुछ समय बाद सारा जल वा��त हो जाता है और ठोस लवण
नीचे बच जाता है। इसके बाद इन लवणो ंके िम�ण का शोधन करके साधारण नमक पृथक् कर िलया जाता
है। 

�� 7. 
यिद हम जल की मा�ा िनि�त रखकर उस पदाथ� की मा�ा िनर�र बढ़ाते जाएँ, तो �ा होगा? 
उ�र:
यिद हम जल की मा�ा िनि�त रखकर उस पदाथ� की मा�ा िनर�र बढ़ाते जाय�गे, तो कुछ समय बाद वह
िवलयन, संतृ� िवलयन म� बदल जायेगा। संतृ� होने के बाद इसम� पदाथ� की और अिधक मा�ा नही ंघुल
पाती है और अिवलेय होकर तली म� बैठ जाती है। पर�ु इस िवलयन को गम� करके इसम� पदाथ� की और
अिधक मा�ा को घोला जा सकता है।

�� 8.
पनीर िनमा�ण म� पृथ�रण िविध के उपयोग को समझाइए।
उ�र:
पनीर िनमा�ण के िलए पृथ�रण की िन�ंदन िविध का उपयोग िकया जाता है। पनीर बनाने के िलए दूध को
उबालने से पहले उसम� नीबूं का रस िमलाया जाता है। इससे पनीर के ठोस कणो ंतथा �व का िम�ण �ा�
होता है। पनीर को इस िम�ण से कपड़े या छ�ी से िफ�र करके पृथक् िकया जाता है। 
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